Bourgogne 2025

Jeanne La Folle
CHARDONNAY

VIGNOBLE

Assemblage de raisins provenant de 3 sites différents, I'un situé
en cbte Chalonnaise, au nord de Montagny, un autre se trouve
au sud de la cote de Beaune, et le dernier dans le Chablisien.

, ‘:‘ TERROIR

Sol argilo-calcaire.

VIGNES

Vignes de Chardonnay de 30 et 45 ans.
VINIFICATION

Les raisins sont refroidis & 12 ° C, pressurage direct sans éraflage
pour faciliter I'écoulement. 30 % élevés en piece
bourguignonne, le reste en cuve pour 14 jours de fermentation.

ELEVAGE

Fermentation malolactique systématique, en barrique ou en
cuve. Elevage en barrique de plusieurs vins pendant 10 mois.

DEGUSTATION

Le nez exprime a la fois des notes florales et grillées. Le boisé est
legerement présent et équilibre une bouche assez riche. C'est
un vin de repas, équilibré entre gras et acidité rafraichissante.

A BOIRE
2026 - 2028
HISTOIRE

Jeanne la Folle, Joanna the Mad, Juana la Loca, Johanna die
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